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Hadhwnchersandwich mit Avocado-Creme
Zutatesv

- 3 weiche Avocadoy
- 1 Packung Krauterfrischkiise
- 2 Packungen Brioche Toast
- 1 Limette
- 2 Zitronewv
- 3 Hahnchenbrustfilety
- Petersilie
- Koriander
- 3-4 Lauchgwiebeln
- 1 Packung Feldsalat/ Pfluicksalat
- Avocado-Gewiwy
- 2 EL BBQ-Rub-

Zubereitung Avocado~Creme

- dieAvocadoy halbieven und auy der Schale nehimen
uwnd doww mit einer Galbel gudiickes
- denSaft einer Limette iber die Avocados geben und
verridhwen
- Petersilie und Korviander hacken und gur Creme

geben
- Lauchgwiebelw ivv kleine Scheiber schneiden und
daguw gebesv
- Wdurzen mit Avocado-Gewiury
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Zubereitung Sandwichv

- Hahnchenbrust mit BBQ-Rub-wirgzen; auwn bester cou
% -1 Tag vorher
- Hahnchenbrust inv einer Pfonwne angrilen und die 2
Zitronenw halbierenw und mit der Schwnittseite in der
Pfavrwne angrillevv
- wvder Zwischengeit eine Toustscheibe mit Frischkdise
bestreichen und mit Pflicksalat belegen und die 2.
Towstscheibe mit Avocado-Creme bestreiches
- die gegrilte Zitrone tber der fertigesv
Hoalhunchenbrust ausdriicken und vom Grill nehwmen
- denwGrill auf 160° stellen und die Hahnchenbrust inv
Scheibew schneiden und auf eine Toustseite legerv
wnd dawvwy die 2 Holfter gusanmumenlegesy
- dew Toast dawvuwv nochumaly von beiden Seiten kurg
angrillevnv
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