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Lachspdckches
Zutaterv

- 4 Lachsfilet
- 1 Bund Lanchgwiebelnw
- 2-3 Paprika
- 250g Cocktailtomatesv
- 1 Schafskdse
- Tomaterwnowk
- Limettersaft
- Salg
. Peffer
- Zucker

Zubereitung des Gemuises
- Lauchgwiebelnw inv kleine Ringe schneider
- Paprika klein wikfelvw
- Cocktailtomaten teilen
- Schafskadise kleiny wiwfelnv
- paawr Bléatter Basilikum haken
- ausy Tomaterunowk, Basilikumy, Limettersaft, Saly,
Pfeffer und Zucker eine Mawrinade machev
- Mawinade iber das Genuise gebevw und verrvidweis
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Zubereitung der Lachspdckchen
- Alufolie cov. 25825cmv
- mit Olivendsl bestreicherv
- Lachs auf das Ol legen und bestreichen mit Ol
- Lachs mit Salg und Pfeffer bestreuven

- 4-5 EL Genmuse-Kdsemischung diriber geben
- Pockchen maches

Grill indivekt auf 180°, Grillgeit 20-25 Minutesv

Ofenv auf 180° vorheigen, Ofengeit ebenfally ca. 20-25
Minuter

Grillerei Franz Stumbeck - Eidsberg 32 - 94539 Grafling - Tel. 0175 1976184 - grillerei-stumbeck@t-online.de - www.grillerei-stumbeck.de
Bankverbindung: Sparkasse Deggendorf - IBAN: DE31 7415 0000 0420 7477 27 - BIC: BYLADEMIDEG - Steuernummer: 108/279/20067



